OSTEKOCH

KANTINE - CATERING - SEMINARRAUM

Fingerfood (je Platte mit ca. 3 - 4 Optionen nach Absprache ; 69,-€ p. Platte )

— Mini-Schnitzel

— Chicken Nuggets mit Sweet Chili-Dipp

— Mini Friihlingsrollen mit Sweet Chili-Dipp

— Currywurst im Weckglas mit Ostekoch-Currywurstsofe

— Frische Rohkoststicks mit Kriauter-Dipp

— Hihnchenspielle an Erdnusssofle

— Kasespiefle mit Weintrauben

— Crissini mit Basilikum — und Tomaten-Dipp

— Tomaten-Mozzarella-Sticks mit Pesto

— Mini-Rosti-Taler mit Raucherlachs und Dill-Schmand

— Anti-Pasti im Weckglas (bestehend aus Zucchini, bunte Paprika, Oliven,
Zwiebel, Peperoni, Feta, bunte Kirschtomaten...)

— Div. Salate (in Schale als Salatbuffet / Kartoffelsalat, Nudelsalat, Bohnensalat,
Rohkost,...)

— Matjes-Happen auf Schwarzbrot mit Apfel-Zwiebel-Sof3e
— Party-Frikadellen

— Mini-Wiirstchen

— Melone kiisst Schinken (Honig — und Galiamelone)

— gefiillte Champignons mit Krauterfrischkiase und Feta

— Datteln in Speckmantel

— Falafel mit Kriuter-Joghurt-Dipp



