OSTEKOCH

KANTINE - CATERING - SEMINARRAUM

Eventangebote

Menii “"Mediterrano” (ab 20 Personen)

Hausgemachte Antipasti (Paprika, Zucchini, Champignons, Oliven, Chalotten,
gefiillte Kirschtomaten)

Hihnchenbrust mit Thunfischsauce ala “Vitello Tonato"

Saltim Bocca mit Hihnchen, Bandnudeln, dazu feine Gorgonzolasauce und fruchtige

Tomatensauce

Panacotta mit zweierlei Fruchttoppings 26,90 € p.P.

"Oktoberfestbuffet” (ab 25 Personen)

Bayrische Tafelspitzbriihe und Laugenbretzel
Bayrischer Kartoffelgurkensalat

Mini-Schweinshaxn in Dunkelbiersauce, Leberkise, WeiBwiirste, Niirnberger
Rostbratwiirstchen, Rostzwiebelpiiree, Schupfnudeln und Sauerkraut mit Speck

sowie siffer Senf

Bayrisch Creme 28,90 € p.P.



"Kleines Oktoberfest” (ab 25 Personen)

Mini-Schweinshaxn in Dunkelbiersauce, Leberkise, Weifwiirste, Niirnberger

Rostbratwiirstchen, Rdstzwiebelpiiree, Kartoffelknddel und Bayrisch Kraut

sifier Senf 23,90 € p.P.

“Weihnachtsschmaus” (ab 20 Personen ; nur vom 06.12.2019 — 26.12.20XX)

Feinwiirzige Apfel-Zwiebelsuppe

Saftige Entenbrust mit Orangen-Pfeffer-Sauce, Rinderrouladen in Lebkuchensauce,
Salzkartoffeln, Kartoffelpilzgratin, Rosenkohl und Preiselbeerrotkohl

Sahne-Spekulatiusdessert 39,90 € p.P.

“Sylvestermenil” (ab 30 Personen ; nur am 31.12.20XX)

Unsere deftige “Zevener Partysuppe' mit Baguette

Schnitzel und Hihnchenschnitzel, dazu eine fein cremige Champignonrahmsauce,
Wiener Wiirstchen mit Senf, Partyfrikadellen, wiirziger Gyrosbraten, Kartoffelsalat,
Kartoffelgratin und bunter Salat

Mini-Berliner und kleine Quarkbdllchen
29,90 € p.P.

“Kohltour” (saisonal / auf Anfrage ; ab 20 Personen)

Deftiger hausgemachter Griinkohl mit Salzkartoffeln, Pinkelwurst, Kohlwurst,
Lachsbraten und frischem Bauch 26,90 € p.P.



